
 

  

P A R A   E M P E Z A R  

 PALETILLA DE JAMON IBÉRICO     
Cortada a máquina en finas lonchas 

15.00 

CECINA DE BUEY 
Babilla de buey curada, ahumada, cortada en finas lonchas                                     

14.00 

Tabla de QUESOS     
Queso D.O Manchego, ahumado, Idiazabal, azul de hojas y queso 

semicurado de cabra 
14.00 

PAN TUMACA 
Pan de coca tostado, pulpa de tomate y aceite de oliva 

4.50 

C R U D O S  

STEAK TARTAR        
Carne de ternera joven picada a cuchillo con aliño clásico, 

Perrins, encurtidos, mostaza antigua y yema. 
18.50 

TARTAR DE ATÚN  
Atún rojo salvaje en aliño de soja, cítricos y especias.  

22.50 



 

V E R D U R A S   Y   E N S A L A D A S 

ENSALADILLA RUSA      
Ensaladilla rusa tradicional de atún con nuestro toque personal 

10.50 

ENSALADA CESAR     
Base de lechugas tiernas, pollo crujiente, parmesano y salsa cesar 

12.50 

TOMATE CON BURRATA     
Ensalada de tomates con burrata y pesto de albahaca 

14.50 

TOMATE CON VENTRESCA        
Tomates seleccionados, cebolleta tierna y ventresca en conserva 

14.90 

 AGUACATE A  LA BRASA     
Aguacate a la brasa con pesto de hierbas, queso feta y pico de gallo 

14.90 



 

C L A S I C O S    D E   S I E M P R E 

CROQUETAS DE JAMÓN     9.50          
8 und. Elaboradas con leche de caserio, muy cremosas 

CROQUETAS DE BOLETUS Y TRUFA     12.50 
8 und. Elaboradas con boletus y trufa nacional 

TORREZNOS    14.50 
Barriga de cerdo Duroc en tiras bien frita. 

 BOQUERONES EN VINAGRE    12.00 
Boquerones de costera en vinagre con piparras y cebolla encurtida 

  
PATATAS BRAVAS      8.50 
Salsa no muy picante y mayonesa 

 MORCILLA     9.90 
De arroz y bien frita. 

 HUEVOS ROTOS     12.50 
Patatas bastón y huevos camperos con jamón ibérico 

BUÑUELOS DE BACALAO    13.50 
Brandada de bacalao frita en tempura 

CALAMARES    13.50 
Calamares fritos a la andaluza como los de la plaza Mayor 



 

C A R N E S   Y   A L G U N    P E S C A D O 

LOMO DE VACA      
Lomo de vaca simmental 700 grms. Aprox. sin hueso 

45 días de maduración  
42.00 

BURGUER CHEESE BACON      
200 grms de carne de ternera, queso Cheddar, bacon, lechuga, 

patatas fritas y pan brioche 
14.50 

ALBÓNDIGAS DE TERNERA    
 Albóndigas de ternera con salsa española    

13.50 

PATITAS DE PULPO     
Pulpo de roca braseado con aceite de pimentón y  panaderas 

21.00 

 LUBINA     
 Media lubina a la plancha con bilbaína y panaderas 

22.00 

SOLOMILLO DE ATÚN ROJO     
 Con mayonesa de soja y cítricos. 

24.50 



 

G U A R N I C I O N E S  

Patatas fritas acompañamiento.     4.50 

Ensalada verde.         4.50 

Barrita de pan.    1.20 

U N  D U L C E   F I N A L 

 TARTA DE QUESO    6.50 
Al horno muy cremosa 

BROWNIE    6.50 
De chocolate y nueces y helado de vainilla 

SORBETE DE LIMÓN     6.50 
Copita de sorbete de limón con frutos rojos 

  PIÑA NATURAL    6.50 
Piña fresca troceada en copita, con helado de coco y un toque de 

cointreau 

Todos los precios incluyen el 10% de IVA


